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ДЛЯ  ПИЩЕВЫХ  ПРОИЗВОДСТВ:  ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ,  СТАНДАРТЫ ОРГАНИЗАЦИИ  

ОТ РАЗРАБОТЧИКА / ДЕРЖАТЕЛЯ ПОДЛИННИКОВ НА ПРОДУКЦИЮ ПОВЫШЕННОГО СПРОСА:
Готовые к производству учтенные копии  техдокументов:  Комплект поставки ТУ+технологические инструкции с рецептурами, зарегистрированы  в Органах Росстандарта (Пермский ЦСМ) - каталожный лист продукции (КЛП) прилагается, заверены оригинальной печатью и подписями держателя подлинника с подтверждением права Покупателя на использование ТУ в производстве, Все документы - без ограничения срока действия.  прилагается договор поставки от Разработчика/Держателя подлинников. Оформление документов- по  ГОСТ Р 51740, МУК 2.3.2.971-00,  техническим регламентам ТС  Дополнительная информация-на сайте www.vitanovo.net  
В вводной части  всех ТУ, СТО отмечено право Изготовителя дополнять наименования продукции  именами собственными, фантазийными наименованиями.
ВНИМАНИЕ: Все ранее введенные документы актуализированы-во все ТУ, СТО в 2013 г внесены изменения по требованиям  ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011 и других  ТР ТС  

П Р А Й С – Л И С Т
	1.МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ ИЗДЕЛИЯ 

	1.1 ТУ 9119-067-61144405-09 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» (Бутерброды/сэндвичи, хот-доги, гамбургеры, блины, оладьи, блинбургеры и др.) 42 наименования: Бутерброд/сэндвич (далее-Б) с начинкой на масле сливочном, Б. с джемом или повидлом или конфитюром, Б. с начинкой фруктово-ореховой с медом, Б. с сыром, Б. с отварным мясом или языком, Б. с жареными мясными продуктами, Б. с паштетом, Б. с мясными кулинарными изделиями, Б. с мясными гастрономическими продуктами, Б. с отварной рыбой, Б. с рыбными гастрономическими продуктами, Б. с рыбны​ми консервами, Б. с икрой зернистой или паюсной, Б. с икрой кетовой, Б. с сельдью или килькой с яйцом, Б. с заливной рыбой или мясом или языком, Б. слоеный, Б. с  мясом и сыром Б. с мясом птицы, Б. с сырной пастой и яблоками, Б. с овощами, Б. с грибами и помидорами, Блины, Оладьи, Блинбургер, Б. с мясопродуктами и сыром, Б.  с огурцами и яйцом, Б.  с  яйцом и сыром, Б.  с яблоком и сыром, Б.  с салом и брынзой, Хот-Дог, Хот-Дог в лаваше, Хот-Дог блинный, Гамбургер, Гамбургер королевский, Гамбургер с мясопродуктами, Чизбургер, Гамбургер с огурцами и зеленым луком, Гамбургер с ветчиной, Гамбургер с мясом птицы, Биг-Мак, Бургер Сроки годности: Гамбургеры, чизбургеры, биг-мак, бургер, хот-дог, хот-дог в лаваше, бутерброды (кроме бутербродов с заливным мясом или с заливной рыбой или с заливным языком), блины и оладьи – 24 час.; Блинбургеры, хот-дог блинный, бутерброды с заливным мясом или с заливным языком или с заливной рыбой -12 час.  С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ  (7800 руб.)

	1.2 ТУ 9119-005-61144405-02  «Мучные  кулинарные изделия» (С Изменением №1,2,3,4,5,6) – Пирожки и пироги  печеные с различными видами начинок (мясной, из субпродуктов, рыбной, творожной, крупяной,  с картофелем, капустой, морковью, с луком и яйцом, рисом, грибами, смешанной, с фруктово-ягодной начинкой, с повидлом, джемом ) Пирожки жареные с различными видами начинок,   расстегаи, ватрушки, кулебяки с различными начинками, котлеты, биточки, колбасные изделия, запеченные в тесте Чебуреки  Беляши, Блинчики с фаршем  (14 видов фарша- мясной, творожный, яблочный, джем, повидло, морковный,  морковный  с рисом, морковно-яблочный,  картофельный с луком, ветчина с сыром,
 куриный с грибами, куриный,
 кальмар с яйцом, из массы творожной),   ИЗМЕНЕНИЕ №3 (2007) Введены Шаньги и шанежки с начинками –картофельной, яблочной, морковной, клюквенной, с повидлом, с творогом  ИЗМЕНЕНИЕ №5 (март 2012)  Введены изделия БЫСТРОЗАМОРОЖЕННЫЕ  ассортимента ТУ) Все изделия – из теста: дрожжевого, дрожжевого сдобного, пресного, слоеного, из теста для блинчиков Срок годн. охлажденных изделий-24 час, блинчиков с фаршем-12-18 час, Срок годн. быстрозаморож. изд.-60 суток С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.)

	1.3 ТУ 9110-010-61144405-06  «Изделия МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ»  Пирог «Невский» -Пирог «Для гостей» -Пирог семейный -Пирог Манник -Палочки сырные –Крендель сахарный- «Венгерка»-Кулич –Слойка с начинкой–Слойка-плетенка Слойка уральская-Слойка «Домашняя»-Слойка с марципаном-Булочка «Медовушка»  -Булочка «Прикамская»-Плюшка «Венок» -Рожок со сгущенным молоком-Рожок с фруктовой начинкой Изменение №1 (с/э заключение, 2009г ) – расширен ассортимент – введены пончики «Русские традиционные», пончики «Русские молодежные» (круглые, в виде кольца, жареные изделия, допускается посыпка сахарной пудрой, поливка глазурью шоколадной), пирожки слоеные с сыром «Губаты» (прямоугольной или треугольной формы) Изменение №2 (письмо-согласование ФГУЗ Центр гигиены и эпидемиол.», 2011г )-добавлен пирог «Ачма» - многослойный пирог из заварного теста с начинкой (прослойки)из сыра со сливочным маслом  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	1.4 ТУ 9119-006-61144405-02  «ПИЦЦА» (ТУ, ТИ, 2002 г. с Изменением №1,2,3 – 2006,2007) ГОТОВАЯ К УПОТРЕБЛЕНИЮ ПИЦЦА:  18 видов пиццы с различными начинками: с мясными продуктами, с грибами, пицца «Ассорти», с рыбой,  с кальмарами,  с курицей Изменение №3 (2007) – расширен ассортимент пиццы –добавлены 14 новых видов пиццы, включая 4 вида вегетарианской пиццы, 6 вариантов пиццы с курицей, пиццу с морепродуктами, предусмотрено дополнительное применение пресного сдобного теста для всех видов пиццы ИЗМЕНЕНИЕ №4 (март 2012)  Введена ПИЦЦА БЫСТРОЗАМОРОЖЕННАЯ (весь ассортимент ТУ)  Срок годн. охлажденной пиццы-24 час,  Срок годн. быстрозаморож. пиццы-60 сутокС/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.)

	1.5  ТУ 9119-094-61144405-12  «Изделия МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» ПИЦЦА-КОНО Пицца-коно – оригинальная пицца в конусе из выпеченного теста : 7 видов пиццы-коно «Милано», «Парма», «Прима», «Сардиния» «Калабрия», «Салентина», «Верона» с различными начинками . Срок годн. охлажденной пиццы-24 час,  Срок годн. быстрозаморож. пиццы-60 суток. Письмо-согласование ФБУЗ «Ценр гигиены и эпидемиологии», КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.) 

	1.6 ТУ 9119-068-61144405-09 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ. ХАЧАПУРИ» (лепешки с сырной начинкой): Хачапури слоеные, Хачапури имеретинские (из дрожжевого теста) Срок годности-24 час  С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ  (7000 руб.)

	1.7 ТУ 9119-050-61144405-09 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ. ПИРОЖКИ-САМСА» Ассортимент: Пирожки-самса печеные (Пирожки-самса из теста пресного слоеного, фарша говяжьего или свиного или домашнего (говядина со свининой) или из баранины или из мяса птицы, лука, перца черного) ИЗМЕНЕНИЕ №1 (2011) Введены  -Пирожки-самса с мясом и картофелем, Пирожки-самса с картофелем, Пирожки-самса с сыром и чесноком  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (6500 руб.)

	1.8 ТУ  9110-092-61144405-12 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» Буррито, Тако, Энчиллада – изделия мексиканской национальной кухни, пользуются устойчивым спросом потребителей: на основе пресной лепешки-тортильи из кукурузной или пшеничной муки, промазанной соусом чили, сальса или др. и наполненной кулинарными начинками из мяса, сыра, томатов, перца, риса, лука, чеснока (6 базовых вариантов начинок) и др.:  тако- лепешка сложена пополам, буррито-в виде конверта, эрчиллада-в виде рулета с завернутыми концами. Тортилья-собственного производства или производства поставщиков   Срок годности-24 часа Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб.)

	1.9 ТУ  9119-095-61144405-12 «ИЗДЕЛИЯ МУЧНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ» Ассортимент: штруделя, круассаны, слойка по-испански, слойки с начинками (все виды), фаготтини, пирог-курник, эчпочмак, пироги губадия, катлама, элеш, пироги открытые и закрытые: пирог с мясом, пирог рыбный с рисом, пирог с луком и яйцом, пирог творожный, пирог фруктово-ягодный  Срок годн. охлажденных изделий-24 час, срок годн. быстрозаморож. изд.-60 суток Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ  (8800 руб)

	2.МУЧНЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ

	2.1 ТУ  9139-071-61144405-10 «ХВОРОСТ»  (Сладости восточные мучные) а) ХВОРОСТ, б)  хворост с медом – Полоски спиральной формы  или рулетики цилиндрической, ромбовидной формы  (с медом или без меда) из дрожжевого теста, жаренные в масле, посыпанные или непосыпанные сахарной пудрой  Срок годности 15 суток. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6500 руб.)

	2.2 ТУ 9130-051-61144405-09 «ТОРТЫ и ПИРОЖНЫЕ» (С ИТУ №1, 2011)  49 наименований (с «растительными сливками», сливочным кремом, на меду, с молоком сгущ. вареным, с джемом/повидлом и др.) : а) Торты и пирожные бисквитные с кремом из заменителя сливок на растительной основе:  «Миллениум», «Признание», «Кофейная идиллия», «Милена», «Нежность»,  «Неженка», «Эскимо», «Клубника», «Сластена+», «Крем-Брюле», «Маска», «Шоко-Барокко», «Абрикос», «Анжелика с ананасом», «Венский десертный», «Вишня в шоколаде», «Земляничка», «Йогуртовый с фруктами», «Капучино», «Ностальжи+», «Шоколадно-банановый», «Этуаль», торт и пирожное бисквитное с фондом творожным и фруктами «Фантазия», б) Торты-рулеты и пирожные бисквитные с кремом из заменителя сливок на растительной основе: «Абрикосовый», «Вишенка», «Малиновый» в) Торты и пирожные на коржах медовых с кремом из заменителя сливок на растительной основе, с молоком сгущенным, сгущенным вареным:  «Гермес медово-ореховый», «Гермес медовый», «Гермес медово-черничный»,  «Гермес медово-шоколадный», «Медок»; г)  Торт и  пирожные песочные с медом натуральным, молоком сгущенным вареным с отделкой кремом из заменителя сливок на растительной основе  «Медовый», «Рыжик»;  д) Торты и пирожные бисквитные с молоком сгущенным вареным (без крема): «Нежный», «Сластена»; «Молочно-кремовый»-торт-рулет; е) Торт-рулет и пирожное бисквитное прослоен джемом или повидлом (без крема) «Фруктовый»; ж) Пирожные заварные «Эклер»: с кремом, с кремом из заменителя сливок, со сливочно-заварным кремом, с шоколадным кремом, с «творожно-сливочным» кремом (крем из заменителя сливок с фондом «Творог», творогом;  з) Пирожное «Трубочка вафельная с начинкой»; и) Пирожное «Профитроли с молоком сгущенным вареным»,  «Профитроли с кремом» (крем – из заменителя сливок на растительной основе); к) Пирожное крошковое «Картошечка» ; л) Пирожное песочное «Корзиночка с кремом» м) Торты и пирожные со сливочным кремом: «Наташа», «Елена», «Богема», «Медок»  ИЗМЕНЕНИЕ №1, 2011 (Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»):  Введены  5 новых видов ПИРОЖНЫХ СЛОЕНЫХ: Пирожное «Трубочка» с кремом, Пирожное «Рожок» с кремом, Пирожное «Муфточка» с кремом, Пирожное «Слойка», Пирожное «Слойка» с кремом,  Пирожное «Слойка» с фруктовой начинкой Примечание:  а) При изготовлении тортов и пирожных по ТУ допускается использовать заменители сливок на растительной основе, другие промышленные отделочные П/ф производства любых отечественных и зарубежных фирм  б) Пирожные по рецептурам тортов являются нарезными в) Срок годности всех изделий -72 часа Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом устанавливает изготовитель продукции с подтверждением их в установленном порядке.  С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ (7900 руб.)

	2.3 ТУ 9130-093-61144405-12 «ТОРТЫ и ПИРОЖНЫЕ» 26 наименований (с «растительными сливками», сливочным кремом, с молоком сгущ. вареным, с джемом/повидлом, пралине) : а) Торты и пирожные бисквитные:-Пирожное  «Вишенка»-Торт и пирожное  «Клубника со сливками»-Торт и пирожное  «Пьяная вишня»-Торт и пирожное  «Творожно-Йогуртовый»-Торт и пирожное  «Детский»-Торт и пирожное  «Банановый рай»-Торт и пирожное  «Деревенский мачо»-Торт и пирожное  «Шоколадная симфония»-Торт и пирожное  «Зимний поцелуй»-Торт и пирожное  «Каприз»-Торт и пирожное  «Соблазн»-Торт и пирожное  «Кармель»-Пирожное  «Крем-брюле» б) Торты и пирожные песочные:-Торт и пирожное  «Итальяно»-Торт и пирожное  «Визави»-Торт и пирожное  «Венера»-Пирожное  «Бонжур» в) Торты и пирожные суфле:-Торт и пирожное  «Нежность» -Торт и пирожное  «Желтый лес» -Торт и пирожное  «Джульетта» -Торт и пирожное  «Гармония» г) Торты и пирожные вафельные: -Торт и пирожное «Шоколадно-ореховый» -Торт и пирожное «Ягодный» -Торт и пирожное «Сливочный»-Торт и пирожное вафельный «Сюрприз» д) Пирожные крошковые: Пирожное «Ежик» Срок годности изделий (кроме вафельных)-72 часа, Срок годности вафельных тортов и пирожных-30 суток  Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом устанавливает изготовитель продукции с подтверждением их в установленном порядке.  Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,   КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	2.4 ТУ 9130-069-61144405-10 «ТОРТЫ и пирожные» (c ИТУ) а) Торт и пирожное  «Наполеон» (слоеное, сливочный крем, крошка слоен, сах. пудра), б) Торт «Дамские пальчики Кремовый» (выпеченные колбаски из заварного теста, прослоенные сметанным кремом, сформованные в «полено», отделка-шоколадной глазурью, грецким орехом в) Торт «Дамские пальчики» - прослойка молоком сгущенным, вареным сгущенным, отделка-шоколадной глазурью, грецким орехом ИЗМЕНЕНИЕ №1, ноябрь 2012 (Письмо-согл. ФБУЗ «Ц. гигиены и эпидемиологии»): добавлено 43 новых наименования: Торты и пир. бисквитные: «Пинчер с ананасами» «Ванильный с персиками»  «Шоколадно-ореховый» «Медовичок»  «Йогуртовый»  «Шоколадный трюфель» «Чизкейк»  «Крем-брюле» «Банановый»   «Тирамису»  «Шоколадный»  «Венера»  «Тоффе»  «Лилу»  «Сникерс»  «Марципан»  «Киви»  «Черника»  «Банан»  «Ананас»  «Клубничный»  «Персик»  «Чернослив на коньяке»  «Фруктовый с марципаном»  «Купидон»  «Эйва»  «Афродита»  «Йогурт»  «Творожный»  «Сырный» «Сметанный» Торты и пир. песочные:  «Муравейник»,   «Клубничный», «Лимонный»,  «Гламур», «Черная карта», «Праздничный», «Бедный еврей», «Султан», «Анна»,  «Карамельный соблазн»,  Пирожные бисквитные: П. «Пинчер» П. «Медвежка» П. «Бананза» П. «Ежонок» П. «Улей» П. «Мокачино» П. «Зебра» П. «Ирка» П. «Денди» П. «Рыжик» Торты и пир. на выпеч. черемух.п/ф: «Черемушка», Торты и пир.  слоеные: «Степка-растрепка»,«Штрудель яблочный», Торты и пир.  медовые:«Медовый со сметанным кремом», Торты и пир. возд.: «Жар-птица» Торты и пир. суфле: «Птичье молоко» Пирож. шокол.: «Брауни» Пирожные вафельные: П. «Вафельная трубочка» Срок годности изделий -72 часа, Сроки  годности – 120 час для изделий  с промышленными отделочными  полуфабрикатами с консервантом устанавливает изготовитель продукции с подтверждением их в установленном порядке.  С/э закл , Письмо-согл. ФБУЗ «Ц.гиг. и эпид.» КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	2.5 ТУ 9130-074-61144405-10 «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» Изделие кондитерское мучное «Лакомка» (2 выпеченные лепешки творожного теста – маленькая на большой, посыпаны сахарным песком); пирожные «Песочное» (слои песочного п/ф соединены фруктовой начинкой или джемом, повидлом, покрыто шоколадной или сахарной глазурью, Тарталетки из песочн теста, пирожное «Кольцо творожное» Пирожные  вафельные: «Ореховое», «Ваф. трубочка с начинкой», «Корзиночка с вар сгущенкой» «Корзинка суфле», «Снежок», «Пузырьки», «Палочки», «Суфлейное», «Сегмент» С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ  Срок годности – «Лакомка», Кольцо творожн.-24 час, пирожное «Песочное»-72 часа, Тарталетки, пир. вафельные-30 сут.. (8500 руб.)

	2.6 ТУ 9131-057-61144405-09 «ПЕЧЕНЬЕ СДОБНОЕ» Печенье «Орешки» (в виде орешков из двух половинок с молоком сгущенным вареным); Печенье «Изобилие» с орехами; Печенье песочное «Маргаритка» с маком. (Рецептура: «Изобилие»: мука, сахар, мед, маргарин, яйца, кефир, орехи, сода.  «Маргаритка»: мука, маргарин, сахар, яйца, кефир, мак)  Поверхность печенья «Маргаритка» может бать посыпана маком или с вкраплениями изюма, печенья «Изобилие» - посыпана дробленым орехом, допускается посыпка поверхности печенья сахаром или сахарной пудрой или другой отделкой в зависимости от оформления  изделия)  Сроки годности при Т 18+5 град.С – для печенья «Изобилие», «Маргаритка» -  30  суток;  ИЗМЕНЕНИЕ №1 (июнь, 2010) – продлен срок годности  для печенья «Орешки» с молоком сгущ. вареным при Т 18+5 град.С – до 30 суток С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (5700 руб.)

	2.7 ТУ  9131-064-61144405-09 «ПЕЧЕНЬЕ»    Печенье из пресного слоеного теста: «Жгутики с кунжутом», «Маковка» (прямоугольники скручены в «восьмерку», посыпаны маком), «Пальмира» (заготовки посыпаны сахаром, закатаны в виде «рулетиков» длиной до 6 см,  Печенье из дрожжевого слоеного теста: «Улитка» (заготовка смазана кремом  из молока сгущенного с «Кремико», свернута в плотный рулет, рулет нарезан на печенье по 1,5 см), «Палочки с сахаром» (палочки из теста до 4 см посыпаны сахаром), «Палочка крученая с сахаром», «Палочка крученая с посыпкой»  «Гребешки»,  «Бантик с маком»,  «Апельсинка»,  С кунжутом,  С творогом,  Гермес,  Круассаны,  Слоеное с арахисом,  «Бабочки» Печенье из пшенной муки (муки из пшенной крупы) адыгейское   «Халюо» (вкусное хрустящее печенье в виде квадратов, прямоугольников из пшенной муки, сахара, масла топленого), Печенье песочное «Южное» (типа «Курабье», но  без повидла),  Печенье «Фантазия» - из 2 штук сахарного печенья, промазанного мол. сгущ. вареным или джемом, с торцевой посыпкой или без посыпки  кунжутом или орехом или кокосом.  Печенье сахарное «8 злаков» Срок годности при Т 18+5 град.С -  30  суток  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (7000 руб.)

	2.8 ТУ 9131-105-61144405-13 «ПЕЧЕНЬЕ» (ПЕЧЕНЬЕ ОВСЯНОЕ) а)Печенье овсяное с мукой овсяной и ржаной или пшеничной: -Печенье овсяное,П. овс. классическое.,П. овс. с изюмом, П. овс. с сухофр., П. овс. с цукат.,П. овс. с орех.,П. овс. с арахисом, П. овс. с шоколадом, б) Печенье из хлопьев овсяных (овс.хлопья, сгущ.мол,сахар, добавки-изюм, орехи,арахис, кокос. струж.):   П. овсян.Фитнес, П. овсян.Бодрость,П. овс.Солнечное,П. овс.Утреннее Срок годности при Т 18+5 град.С -  30  суток  Письмо-согл. ФБУЗ «Ц.гиг. и эпид.», КЛП – рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	2.9 ту 9130-011-61144405-06 «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ» Ромовая баба, печенье «Персики», коврижка на меду с начинкой и без начинки, кольцо из песочного теста, профитроли без начинки. Изменение №1 (2007г) – расширен ассортимент – введен Бисквит весовой и штучный:  бисквит, бисквит с орехами или арахисом,  бисквит с изюмом Изменение №2 (апрель 2010г)- изменены условия хранения бисквита «при температуре 18+3 град.С и относительной влажности воздуха не более 75% - не более 72 час ИТУ №4 (2014) введены –кексы-Маффин шоколадный, Маффин с фруктовой начинкой, Маффин с начинкой из молока сгущенного вареного С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	2.10 ту 9130-002-61144405-06 «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ ПЕЧЕНЫЕ» Коржик, Сочник с творогом и фруктовой начинкой, Кекс  творожный,  Ушки слоеные,  Язычки слоеные Изменение №1 (2008г): расширен ассортимент:  добавлен рожок из песочного теста,   ИТУ №4(2014)-введены вафли бельгийские С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6000 руб.)

	2.11 ТУ  9139-034-61144405-08 «ЧАК-ЧАК С МЕДОМ» (Сладости восточные мучные) ЧАК-ЧАК- Изделие различной формы (Круглой, квадратной, прямоугольной формы,  или в форме пирамиды и др.), сформировано из шариков теста, жаренного в масле и покрытых медом  Ассортимент:  Чак-чак с медом,  Чак-чак с медом и орехами, Чак-чак с медом, с отделкой  шоколадной или сахарной глазурью, Чак-чак с медом, орехами и отделкой шоколадной или сахарной глазурью, Выпускается массой от 50 до 1000 г в потребительской упаковке  Изменение №1 (май 2010г)- расширен ассортимент:  дополнительно введен ЧАК-ЧАК «БАУРСАК»  Срок годности до  1 мес. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб.)

	2.12 ТУ 9130-086-61144405-11 «ИЗДЕЛИЯ КОНДИТЕРСКИЕ МУЧНЫЕ»  Пироги кондитерские открытые: «Нежный» с кремом, «Нежный» с орехами, «Нежный» с шоколадом, «Манник»; «Сметанник»; песочный «Чизкейк», песочный «Чизкейк с творогом», песочный «Чизкейк с ягодами», «Клюквенный», «Бони», «Бони с творогом», «Ежевичный», «Малиновый», «Мандариновый», «Шоколадно-апельсиновый», «Шарлотка», «Вишневый», «Яблочно-творожный», «Грильяжный» Пироги бисквитные и песочные, круглой или овальной формы, Срок годности-72 часа Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,   КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб.)

	2.13 ТУ 9131-109-61144405-15 «ПЕЧЕНЬЕ» Ассортимент ( около 200 видов печенья):  Печенье затяжное и сухое-30 видов (вкл. крекеры, галеты и др.), П. сахарное-21 вид, П. сдобное-31 вид, П. слоеное -100 видов (вкл. бантики, рогалики, треугольники, улитки и др) Подробный ассортимент-на сайте www.vitanovo.net  КЛП – рег.ЦСМ (9900 руб.)

	3.ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ, СУХАРНЫЕ И МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ

3.1 ТУ 9110-072-61144405-10 «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» Ассортимент- 6 наименований изделий: а) Хлеб «Деревенский мягкий» - оригинальный подовый хлеб из пшеничной муки с добавлением  хлеба ржаного или ржано-пшеничного (хлеб черствый – до 48% к массе муки по рецептуре), дрожжей, сахара, соли и маргарина  б) Хлеб и булочные изделия  «Из Восьми Злаков», виды -«Из  Восьми Злаков», «Из Восьми злаков с пряностями», «Из Восьми злаков плюс», «Из Восьми злаков плюс  с пряностями» (хлеб подовый или формовой  или булочки из муки пшеничной, смеси мучной композитной «8 злаков» производства ОАО «Мелькомбинат», г.Тверь (соотношение муки : смеси мучной «8 злаков»  -30:70 или 50:50), дрожжей, соли, пряностей ) С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (6500 руб.)  

	3.2 ТУ 9115-003-61144405-06  «ИЗДЕЛИЯ БУЛОЧНЫЕ ТИПА ЛЕПЕШЕК ИЗ ПШЕНИЧНОЙ МУКИ» Ассортимент: 5 видов изделий:  лаваш традиционный,  лаваш армянский (тонкий),  лепешки-матнакаш (армянские), лепешки (коржи) для пиццы (с поднятым краем),  лепешки-пита (лепешки с карманом для шавермы, шаурмы) Изменение №1 (ноябрь, 2010 г.): введены 4 новых виды лаваша: Лаваш оригинальный; Лаваш оригинальный чесночный; Лаваш оригинальный сырный; Лаваш оригинальный овощной (с луком).  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ Срок годн.-неупак.-24 час, упак.-72 час, изд. замороженные-60 сут. (8000 руб.)

	3.3 ТУ 9110-025-61144405-07 «ХЛЕБ СЕМЕЙНЫЙ» Оригинальный  формовой хлеб, буханка состоит из двух половинок - «белого» и «черного» хлеба (из   пшеничного и ржано-пшеничного теста с четкой границей) – пользуется повышенным спросом покупателей С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ  (7500 руб.)

	3.4 ТУ 9118-080-61144405-11 «СУХАРИКИ И ГРЕНКИ ЗАКУСОЧНЫЕ» Су​харики-хлеб в виде ломтиков, кубиков или соломки, высушенный, с добавлением или без добавления вкусо-ароматических добавок, Гренки-хлеб в виде ломтиков, кубиков или соломки, высушенный, обжаренный в растительном масле с добавлением или без добавления  вкусо-ароматических добавок. Срок годности сухариков - до 6 мес, гренок (с маслом)-до 1 мес.. Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб.)

	3.5 ТУ 9110-081-61144405-11 «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» (Все изделия-бездрожжевые- без использования хлебопекарных дрожжей) : 1) Хлеб и булочные изделия «Старорусские», 2) «Хуторские», 3) Хлеб и булочные изделия ржаные, ржано –пшеничные, лепешка ржаная,  изделия ржано-пшеничные  с солодом,  пшеничные  с солодом, ржано-пшеничные  с морской капустой,   пшеничные  с морской капустой,  ржано-пшеничные  с семенами льна,  пшеничные  с семенами льна,  ржано-пшеничные  с крапивой, пшеничные  с крапивой,  ржано-пшеничные  с кориандром,  пшеничные  с кориандром,– применяются солодовые или хмелевые или мучные закваски или закваски на молочнокислых бактериях (LV1, LV4 и другие): рецептуры на ржаной, ржано-пшеничной или пшеничной муке с включением или без включения цельного –пророщенного или непророщенного-зерна, с включением или без включения пряностей, зародышей пшеницы, семян льна и др  Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,  +ИТУ к ТУ (2013,2014)  КЛП – рег.ЦСМ (8900 руб.)

	3.6 ТУ 9110-099-61144405-12 «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» Хлеб и булочные изделия с сухофруктами,  изюмом, орехами, семенами  Предусмотрена возможность закладки сухофруктов, орехов, семян до 20% рецептуры Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,    КЛП – рег.ЦСМ (8800 руб.)

	3.7 ТУ 9149-085-61144405-11 «ИЗДЕЛИЯ МАКАРОННЫЕ» Лапша домашняя, лапша домашняя яичная Срок годности – лапша домашняя- не более 2 лет, лапша домашняя яичная – не более 1 года. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	3.8 ТУ 9110-106-61144405-14 «ИЗДЕЛИЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ» а) Изделия х/б из ржаной муки: -Хлеб ржаной –Х. ржаной заварной б) Изделия х/б из пшеничной муки:-Хлеб пшеничный -Батон -Булочка-плюшка-Б.«Бутербродная» Б. «Отрубная» - Б. «Амурская»» - Б. «Весенняя» - Б. «Целинная»-Булочка «Ароматная»  - Б. «Ромашка» - Б.-плетенка - Б.-сайка  -Каравай «Зерновой» -Хлеб «Пшенично-картофельный» -Хлеб «Пшен.-овсяный» -Каравай «Казацкий»-Лепешка-тортилья пшеничная в) Изделия х/б из смеси ржаной и пшеничной муки:-Х. ржано-пшен. «Столовый» -Батон ржано- пшен.  «Купеческий заварной» -Х. ржано- пшен.  бездрожжевой «Волжский» -Х. пшен.-ржаной «Целинный» -Хлеб пшен.-ржаной «Половецкий» -Хлеб пшен.-ржаной «Дарницкий новый» г) Изделия х/б из кукурузной муки-Лепешка-тортилья кукурузная Срок реализации неупаков. изд-не более 24 час, упакованных-не более 72 час, Замороженные изд (-18 град.С)-не более 60 сут.. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (9500 руб.)

	4. КУЛИНАРНЫЕ ИЗДЕЛИЯ, ПРОДУКТЫ  ИЗ МЯСА, ПТИЦЫ, РЫБЫ:
4.1 СТО 61144405-002-2010 «РЫБА СОЛЕНАЯ И ПРЯНОГО ПОСОЛА»  сельдь соленая и пряного посола, сельдь кусочками соленая и пряного посола, филе  сельди соленое и пряного посола, филе горбуши соленое, филе кеты соленое,   филе форели соленое, филе семги соленое,  брюшки семги, кеты и горбуши соленые, рольмопсы из филе сельди соленой и пряного посола, горбуша кусочками соленая, скумбрия кусочками соленая и пряного посола, мойва неразделанная соленая и пряного посола, килька неразделанная соленая и пряного посола,  тюлька неразделанная соленая и пряного посола Согл.ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»-письмо-согласование,2011, согл. Пермским ЦСМ –эксп. закл, КЛП прилагается  (8000 руб.)

	 4.2 ТУ  9214-059-61144405-09  «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА. ШАВЕРМА И ШАУРМА»  ШАВЕРМА, ШАУРМА – изделия из жареного мяса птицы, или мяса баранины или свинины, овощного салата, соуса и лепешки (лаваша, лепешки-питы, булки, батона). Условия реализации: сразу после изготовления. Срок годности шавермы, шаурмы на предприятии изготовителе в горячем состоянии  - не более трех часов (п.10.2 ГОСТ Р 50763). Технология впервые разработана на основе  углубленных эпидемиологических и гигиенических исследований производства шавермы, шаурмы, обеспеспечивает безопасность и высокое качество, стабильные условия изготовления продукции.   С/э закл , КЛП – рег.ЦСМ    (8000 руб.)

	4.3 Стандарт организации СТО  61144405-001-2009 «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА И СУБПРОДУКТОВ» Готовые к употреблению- Изделия рубленые: котлеты ,шницели, биточки, бифштексы, тефтели, зразы, люля-кебаб, голубцы, рулеты; Изделия кулинарные из мяса натуральные: мясо отварное,  мясо жареное, мясо говядина  или оленина тушеное (духовое), бифштекс  или филе натуральные, шницель натуральный говяжий или из оленины, котлета натуральная, котлета натуральная отбивная, ромштекс натуральный, антрекот, эскалоп, лангет, гуляш, бефстроганов, шашлык, плов, Изделия кулинарные из субпродуктов: языки говяжьи, оленьи и свиные отварные, печень говяжья, оленья и свиная жареная ,оладьи из печени; Заливные и холодцы, студни: говядина или оленина заливная,  заливное из птицы, язык заливной, студень  говяжий, холодец свиной, холодец домашний, холодец  из мяса и субпродуктов птицы, ассорти в желе, языки говяжьи, свиные в желе,  говядина в желе заливная, рыба заливная . Сроки годн.-мясо отварн.-24 час, мясо жар., тушен.-36 час., изд. из рубл. мяса, в т.ч. голубцы, блюда из мяса, плов, с/прод. мясные отварные, жар. -24 час, заливные, студни, холодцы из мяса и мяса птицы-12 час,  шашлык, люля-кебаб-48 час  Изм. 2014-2015 гг: продлен срок годности –заливные, студни, холодцы с добавлением консервантов (сорбаты)- срок годности до 15 суток (Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гииены и эп.»), СТО согл.Роспотребнадз., КЛП – рег.ЦСМ  (8500 руб.)  

	4.4 ТУ 9214-048-61144405-08 «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА» Ассортимент: готовые к употреблению изделия из  говядины, оленины, свинины, говядины со свининой, баранины: Бифштексы мясные жареные, Котлеты мясные жареные, Шницели мясные жареные (варианты: без добавления хлеба, с добавлением хлеба),  Биточки, Тефтели мясные готовые Голубцы и голубцы ленивые готовые Пельмени, Манты, Хинкали отварные;  Мясо для гуляша тушеное  Срок годности-24 часа  С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6000 руб.)

	4.5 ТУ 9214-018-61144405-07 «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» ГОТОВЫЕ К УПОТРЕБЛЕНИЮ (ПОСТАВЛЯЕМЫЕ В ТОРГОВЛЮ В ОХЛАЖДЕННОМ ВИДЕ):Курица и цыпленок-гриль,  Птица жареная, Филе  жареное, Окорочка и крылья куриные-гриль, Окорочка куриные жареные, Голень и бедро куриные жареные, Цыпленок-табака жареный Крылья куриные жареные, Котлеты (включая котлеты по-киевски), шницели, биточки из мяса птицы жареные, Рулеты из мяса птицы, Птица вареная.  Изменение №1 (2007):   Изменение предусматривает дополнительную возможность реализации потребителям изделий кулинарных из мяса птицы в НЕОХЛАЖДЕННОМ (ГОРЯЧЕМ) ВИДЕ непосредственно в месте изготовления изделий (курицы-гриль из аппарата-гриль и т.п.). ИТУ 2013Срок годности-48 час. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (8500 руб)

	4.6 ТУ 9266-026-61144405-07 «ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ РЫБЫ»:  Рыба  и  филе рыбы (различные виды рыбы) жареное основным способом и во фритюре; Филе рыбы, запеченное в тесте. Котлеты, шницели, биточки рыбные Срок годности-36 час.   С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (7000 руб)

	4.7 ТУ 9213-096-61144405-12 «ИЗДЕЛИЯ КОЛБАСНЫЕ» Ассортимент: -колбаса «Домашняя»(варено-жареная: свинина, шпик, перец, чеснок, соль), к. «Кровяная» (вареная: кровь, шпик,перец,чеснок,соль),, к. «Сельская» (вареная: печень, лук, крупа гречн., соль, маргарин, перец), колбаски «Аджарские» (печень,сердце,легкие,чеснок,соль,хмели-сунели), колбаски «Кубанские»(вареная: свинина или говяд., или баран. лук, шпик, крупа, соль)  Ср.годности: -к. «Домашняя», к. «Кубанские» - 72 часа, к. «Кровяная», «Сельская», к. «Аджарские» - 48 часов Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2011,    КЛП – рег.ЦСМ  (8300 руб.)

	4.7а СТО 61144405-005-2015 «КОЛБАСНЫЕ ИЗДЕЛИЯ» Ассортимент: 1 Колбасные изделия из мяса: 1.1 Вареные:-Колб.Столовая-Сардельки Посадские 1.2 Полукопч:-Колбаса Сельская- Домашняя-Сервелат Праздничный 2 Колб. издел. из мяса птицы: 2.1Вареные:-Сосиски Городские-Рулет Славянский-Ветч. Дачная-Ветч. Обеденная-Ветчина особая куриная,-Колб. Хуторская 2.2 Полукопченые:-Колб. Целинная-Особая-Колб. сырная-Колб. Купеческая Зарегистрирован Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	4.8 ТУ 9213-097-61144405-12 «ПРОДУКТЫ ИЗ ШПИКА СВИНОГО И ГРУДИНКИ» Ассортимент: шпик соленый, ш. копченый, ш. венгерский, ш. по-домашнему, сало белорусское, ш. слоеный копчено-запеченый, ш. закусочный (копченый и соленый), грудинка по-деревенски, ребрышки свиные копченые Сроки годности: -ш. соленого, по-домашнему, сала белорусского-60 сут.; ш. копченого и ш. венгерского, ш. закусочного-до 30 сут.; ш. слоеного копчено-запеченого и грудинки по-деревенски-5 суток;  Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2012,    КЛП – рег.ЦСМ  (8300 руб.)

	4.9 ТУ   9214-107-61144405-14  "ИЗДЕЛИЯ КУЛИНАРНЫЕ ИЗ МЯСА ПТИЦЫ" Ассортимент: а) Варёные изд. из мяса птицы -рулеты, рулеты с начинкой, окор. с начинкой, филе с начинкой; шейки фарш.; б) Копч-вареные изделия из мяса птицы:-тушки, полутушки, четвертины, крылья, окорочка, филе цыплят, кур, уток, утят, гусей; -бескостные окорочка птицы с начинкой филе птицы с начинкой (цыплят, кур, индеек); -рулеты из мяса птицы; -рулеты птичьи с начинкой; -шейки фаршированные; -тушки цыплят, кур, уток, гусей, индеек с начинкой; -полутушки цыплят, кур, уток, гусей, индеек с начинкой; -куры пикантные с начинкой; -индейки пикантные с начинкой. в) Копчёно-запеченые изделия:  -пастрома из мяса птицы. г) Копченые продукты: -птица и мясо птицы копч, г) Запечённые изделия: -цыплята, утки Сроки годности при Т от 0 до +6 град.С--тушки и части тушек птицы копченые, копч-запеченые и копч-вареные – не более 72 часов; варёные, запеченые, в том числе с начинками - не более 48 часов; продуктов, упакованных под вакуумом, в модифицированной газовой среде, при температуре от 0  до минус 6 град.С-не бол. 5 суток.   Срок годности заморож продуктов из мяса птицы при температуре хранения не выше минус 18 град.С -не более 30 суток.исьмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (9500 руб.)

	4.10 ТУ 9213-114-61144405-15 «ПРОДУКТЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ. БАСТУРМА» Ассортимент: продукт сыровяленый из говядины-бастурма, Срок годн. при t+2-+6 град.С –до 30 сут. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается.
 (9500 руб.)

	5.блюда из овощей, круп, макаронных изделий:

	5.1 ТУ  9160-008-61144405-05  «БЛЮДА ВТОРЫЕ ИЗ ОВОЩЕЙ, КРУП, МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ»  Ассортимент:  ГОТОВЫЕ К УПОТРЕБЛЕНИЮ: а) Блюда из овощей: морковь отварн, свекла отварн, картоф. отварн, картоф. тушеный, картоф. жарен.из сырого, картоф, жарен. из вареного, картоф., жарен. во фритюре, картоф., жарен. хрустящ. (чипс), картоф. пюре, картоф., тушен. с помидорами и луком, капуста тушен, капуста жарен, капуста отварн, кабачки жарен кабачки припущ, баклажаны, тыква, тыква припущенная, лук жареный и маринованный, рагу овощное, котлеты овощ., оладьи из овощей, драники; б) блюда из макар. изд.: макар. изд. отварн., мак. изд. отварн. с овощами, мак. изд. отварн. с сыром или брынзой, лапшевник с творогом;  в) блюда из круп: рис с овощами, каша пшеничн, каша пшенн., каша гречн. каша ячневая , каша перлов., каша рисов, бобовые отварные, крупеники, запеканки, котлеты и биточки Сроки годн. продукции по ТУ: -рис отв., макар.он. изд. отварные, блюда из круп и макар.изд.(котлеты, биточки, запеканки, лапшевники и др.), пюре картоф. овощи отварные, блюда комбинир. (овощи с крупами, макароны с овощ. и др.)-12 часов; овощи тушен., жареные-18 часов картофель отварн. и жареный-18 часов  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8000 руб.)

	6.САЛАТЫ, ЗАКУСКИ, ПРИПРАВЫ и СОУСЫ ОВОЩНЫЕ, ОВОЩИ И ПЛОДЫ СВЕЖИЕ, МАРИНОВАННЫЕ И СОЛЕНЫЕ:

	6.1 ТУ 9161-052-61144405-09 «САЛАТЫ С МОРЕПРОДУКТАМИ» С. «Волна» (картофель, огурцы, кукуруза, кальмары, яйцо, майонез); С. «Крабовый» (рис, огурцы, крабовые палочки, яйцо, кукуруза, майонез); С. «Крабовый с капустой» (капуста свеж., крабовые палочки, яйцо, кукуруза, майонез). Ср. годн.-12 час, С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (6000 руб.)

	6.2 ТУ 9167-033-61144405-08 «ОВОЩИ И ПЛОДЫ МАРИНОВАННЫЕ И СОЛЕНЫЕ» Ассортимент: Капуста маринованная, к.марин.острая, к..марин.с яблоками, к..марин. с морк., к.марин.с перцем сладким, кап.марин.с клюкв. или брусн.,кап.марин.по-грузински, огурцы малосольные. ИЗМ №1, октябрь 2012 – добавлены овощи и грибы маринованные: кабачки, патиссоны, баклажаны, томаты черри, томаты, огурцы, капуста  цветная, капуста  цветная  с  морковью, грибы, лук, чеснок, морковь, свекла, перец сладкий, имбирь маринованный Все нестерилизовано, с консервантом (сорбаты), упаковка-полимер. контейнеры, полимер.ведра, 0,1-3 кг., сроки годн.-все овощи и грибы марин.-1 мес., огурцы малосольн.-7 суток.  С/э закл, Письмо-согл. ИТУ1, КЛП - рег.ЦСМ (8900 руб)

	6.3 ТУ 9165-001-61144405-02 «ЗАКУСКИ ХОЛОДНЫЕ ОВОЩНЫЕ КОРЕЙСКОЙ ТРАДИЦИОННОЙ КУХНИ» (с ИТУ №№1-4) Ассортимент:  Морковь по-корейски, Свекла по-корей., Капуста с морковью по-корей., Капуста со свеклой по-корей., З. грибная по-корей., Морковь с кальм. по-корей., Капуста с огурцами по-корей., З.  из картофеля по-корей., Баклажаны по-корей., З. "Соте", З. «Хе», З. из «спаржи» (соевого продукта) по-корей., Кальмары с луком по-корей., Морковь с баклажанами по-корей., Капуста с баклажанами по-корей.,  Морская капуста по-корей.  ИТУ №3 (сент.2012)-введены: Турша – фасоль струч.по-корей., Капуста по-корей.  Капуста Кимчи по-корей. Закуска грибная из маринованных грибов по-корей.  Роллы по-корей. (Роллы с рыбой, Р. с морепродуктами, Р. с мясом, Р. с мясопродуктами, Р. с «крабовыми палочками», Р. «Филадельфия Шик», «Мацури», «Калифорния-1»,«Калифорния-2», «Банзай», «Ёкато» «Теньши», «Судзуки», «Ботаи Эби», «Осень», «Бонито Маки», «Сяке Тай Маки»); Папортник по-корей.  Закуска из бобов сои пророщенных по-корей.  Закуска Фунчоза по-корей. ИТУ №4 (июль 2013) –введены изменения по закускам с консервантом, ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011   (Срок годности закусок без консерванта-  72 часа –введен Изм№2  к ТУ, срок годности закусок с консервантом-до 15 сут.-введен Изм.№4 , июль 2013) С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	6.4 ТУ 9161-003-61144405-04  «САЛАТЫ И ЗАКУСКИ.  ВИНЕГРЕТ ОВОЩНОЙ» С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ Ср. годн.-12 час (2500 руб.)

	6.5 ТУ 9161-002-61144405-05 «САЛАТЫ ОХЛАЖДЕННЫЕ» С.«Зимний» (Оливье), «Сельдь под шубой», «Мимоза» Изменение №1 (май 2010г)- расширен ассортимент:  дополнительно введены: С. из свеклы с чесноком (свекла отв., чеснок, майонез); С. из моркови со сметаной (морковь свеж., сметана, сахар); С. «Ленинградский» (морская капуста отв., печень отв.,., фасоль отв., майонез); С. «Беседа» (филе сельди солен., картофель отв, яйцо варен., сыр, майонез), С. «Закуска по-татарски»(говядина отв., яйцо варен., огурец маринов., сыр, майонез), С. «Морской» (капуста морская отв. , филе рыбы отв., картофель отв., морковь отв., яйцо отв., майонез) Ср. годн.-12 час,  С/э закл 2005, 2010, КЛП - рег.ЦСМ (6500 руб)

	ТУ 9161-001-61144405-06  «САЛАТЫ овощные «летние» 1) Салат (далее- «С.»)  из огурцов и помидоров  с сыром, маслинами и оливками (С. «по-гречески»)  2) Салат из помидоров Рецептура: Помидоры свежие Лук репчатый Чеснок свеж  Масло раст. Уксус70%-ный Соль поваренная,  ИТУ №2 (2015): добавлены:  -С.из капусты с помидор. и огурцами с раст. маслом, -С. из капусты и яблок с раст. маслом,-С. из капусты и моркови с раст. маслом,-С. из капусты и свеклы с раст. маслом,-С. из моркови, яблок  со смет.,-С. из моркови со смет.,-С. из  помидоров и сладкого перца с раст. маслом,-С. из моркови, моркови и изюма  с раст. маслом, -С. шопский, -С. из свеж. овощей с раст. маслом,-С. из кваш.капусты и морк. с раст. маслом,-С. из свеклы и   яблок с раст. маслом,-С. из свеклы и яблок со смет.,-С. картоф. с сельдью,-С. из сельди с луком и раст. маслом,-С. из свеж.помидоров и  огурцов с раст. маслом,-С. из свеклы с сыром,-С. Цезарь,-С. Столичный,-С. витаминный,-С. вегетарианский,-С. из свеклы с чернослив.,-Винегрет с морс.капустой,-Икра свекол.,-Закуска из редьки пикант.,-Закуска Помидоры с сыром-Заправка для борща,-Набор для солянки,-Набор для окрошки (С Изм  №1, 2 (2013-2015 гг)  Ср. годн.-12 час, С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	6.7 ТУ 9161-005-61144405-06 «СаЛАТЫ С ФАСОЛЬЮ ОХЛАЖДЕННЫЕ»-заправлены майонезом а) С. фасолевый классический  (фасоль отвар., мясо курин., морковь, лук репч., майонез, масло растит.);  б) С. фасолевый «СВЕЖЕСТЬ» (фасоль отварн., огурцы свеж.; капуста свеж.; соус соевый, майонез) в) С. фасолевый с колбасой и сыром (фасоль отварн., колбаса, сыр, огурцы свеж., майонез) Ср. годн.-12 час,  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (6000 руб)

	6.8 ТИ 9167-078-61144405-10 «Технологическая инструкция по производству капусты квашеной» Показатели продукции соответствуют требованиям  ГОСТ Р  53972-2010 «Овощи соленые и квашеные» Технологические  инструкции и рецептуры, ассортимент: к. кваш. шинкованная, рубл., цельнокочан. в смеси с капустой шинкованной или рубленой, цельнокочанная для приготовления капусты провансаль, капуста квашеная квадратиками для приготовления капусты провансаль. Сроки годн.:  при хранении в бочках, ведрах, банках, где производилось квашение – без перефасовки в другую потребительскую тару при Т от-1 до + 4 град.С– не более 8 мес; кваш. капусты, фасованной в стеклянные банки, полимер. банки, контейнеры, непастеризов.– при Т от-1 до + 4 град.С –0,5 мес., при Т до 10 град.С – 3-5 суток; кваш. капусты, фасованной в полимер. пакеты – не более 6 сут. при Т от - 1 до + 10 град.С, при Т 18-20 град.С – 2 суток. Вся продукция по ТИ - без консервантов Упаковка-ведра,банки,бочки из полимер. и др. мат-лов с крышками, Письмо-согласование ТИ - ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Пермском крае, 2010 прилагается   (6000 руб)

	6.9 ТУ  9732-090-61144405-11 «овощи салатно-шпинатные и пряные свежие» Ассортимент: Овощи салатно-шпинатные: -Лук зел.обрезной, выращенный из репчатого лука, лук батун, лук шалот, лук слизун, лук шнитт, лук порей; Лук  зеленый необрезной (с луковицами); Чеснок зеленый обрезной; Ч. зеленый необрезной (с луковицами); Капуста китайская; Щавель лист.; Ревень черешки; Спаржа побеги; Артишок соцв.  Салат лист. Сал. кочан.; Сал. ромэн; Сал. рукола; Кресс-салат лист.; Шпинат лист.  Овощи пряные: Сельдерей зелень обрезная; Сельд. корнеплоды обрезные; С.корнеплоды с зеленью; Петрушка зелень; П. корнеплоды обрез; Петрушка корнеплоды с зеленью; Укроп зелень; У.для соленья; Хрен корнеплоды обрез; Х. зелень обрезная;    Портулак лист.; Горчица лист.; Эстрагон лист.; Перец горьк. стручковый,  Любисток лист; Майоран лист.; Кориандр лист. (кинза);  Мята лист.; Цикор. салатный листовой (витлуф); Мелисса лист.; Портулак лист.; Кервель; Фенхель; Лаванда; Розмар; Анис; Тимьян (чабрец);  Тмин; Кардамон; Базилик;  Шалфей; Рута   Свежие зеленые овощи - петрушка лист., петрушка корнеплоды с зеленью,  укроп зелень и салат лист. выпускаются и реализуются: а) обрезными или в виде корнеплодов с зеленью (петрушка) б) в стаканчиках в торфосмесью  Письмо-согласование на ТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8900 руб.)

	6.10 СТО  61144405-003-2014 «ЗАКУСКИ БУТЕРБРОДНЫЕ»  Ассортимент: -Паста (П.) сырная –П. сырная с маслом –П. из брынзы –П. из творога -Масло рыбное -Масло икорное -Закуска «Русская»-Паста        «Сочиво» -П. зерновая с медом и орехами-П. фруктово-ореховая с медом-П. масляная с зеленью-П.масляная с   медом и лимоном-П.бутербродная с огурцами-П. из кабачков и орехов-Икра грибная-П. овощная Сроки годности закусок без консерванта Т 4±2 град.С.-  не более 12  (двенадцати) часов; пасты сырной с консервантом, при температуре 4±2 град.С. -  не более 30  (тридцати) суток; годности пасты зерновой с медом и орехами, пасты фруктово-ореховой с медом  - не более 30  (тридцати) суток; согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии» 2014,    КЛП – рег.ЦСМ (8900 руб.)

	6.11 ТУ 9162-108-61144405-14 «ПРИПРАВЫ И СОУСЫ ОВОЩНЫЕ» Ассортимент: Аджика, Соус «Хренодер» Срок годности аджики при температуре хранения  от 0 до плюс 20 град.-не более  12  мес., Соуса «Хренодер» при Т 4+2 град.С -не более  30 сут. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9500 руб.)

	6.12 ТУ 9161-115-61144405-15 «ЗАКУСКИ ЯПОНСКОЙ КУХНИ ОХЛАЖДЕННЫЕ» Ассортимент: -Роллы (Р) Филадельфия –Р.Калифорния с икрой,-Р. Калифорния с кунжутом,-Р. Калифорния с креветкой,-Р. Канада,-Р.  классические,-Р. Бонито,-Р.  Каппа,-Р. Унаги,-Р. Аляска,-Р. Ясай,-Р. Японика,-Суши (С.) классические, -С.с угрем-С. с лососем,-С. с окунем,-С.с кальмаром, -С.с креветкой. В рецептурах суши и роллов по ТУ используются только соленые и копченые (не сырые)  рыба и морепродукты. Срок годн.-закуски без консерв.-12 час, закуски с консервантом-48 час. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается (9500 руб.)

	7. С О К И, НАПИТКИ:

	7.1 ТУ 9160-058-61144405-09 «СОКИ ОВОЩНЫЕ, ФРУКТОВЫЕ СВЕЖЕОТЖАТЫЕ»     апельсиновый; мандариновый; лимонный; грейпфрутовый; манго; яблочный; И ДРУГИЕ СОКИ- БОЛЕЕ 30 ВИДОВ; смеси соков овощей, фруктов, ягод (приведены 50 рецептур смесей, пользующихся повышенным спросом покупателей)   Реализация потребителю соков свежеотжатых - порционно в месте изготовления. ТУ соответствует требованиям ТР ТС 023/2011 «ТР на соковую продукцию из фруктов и овощей» . Санэпидзаключение (гигиенический сертификат на ТУ) - прилагается к ТУ, КЛП-рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	7.2 ТУ 9185-075-61144405-10 «КВАС СУХОЙ ХЛЕБНЫЙ»  Из сухарей хлеба и ржаного ферментированного солода. Срок годности – не более 1 года, Экспертное заключение ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,    КЛП - рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	8. П О Л У Ф А Б Р И К А Т Ы:

	8.1 ТУ 9260-079-61144405-10 «П/Ф КУЛИНАРНЫЕ РЫБНЫЕ» Ассортимент: филе; фарш;  котлеты и биточки; котлеты любительские; хлебцы; зразы;  фрикадельки; тефтели Сроки годности: полуфабрикатов рыбных при температуре хранения от - 2 до + 2 град.С- не более  24 часов;  полуфабрикатов замороженных  при температуре хранения не выше минус 18 град.С - не более 30 суток. ИЗМЕНЕНИЕ №1 (янв.,2012) : Введены дополнительно: РЫБА ПОТРОШЕНАЯ С ГОЛОВОЙ, РЫБА ОБЕЗГЛАВЛЕННАЯ ПОТРОШЕНАЯ охл. и мороженая Письмо-согласование на ТУ и ИТУ ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	8.2 ТУ 9214-076-61144405-10  «П/Ф ИЗ МЯСА ПТИЦЫ» Ассортимент: а)  П/ф натуральные крупнокусковые мясокостные:-тушка; полутушка; грудка; бедро; голень; крылья; окорочка; ножка; шейка; тушка -гриль; тушка цыпленка-табака, окорочка птицы-гриль; крылья птицы-гриль; б) П/ф натуральные мелкокусковые мясокостные: суповой набор; шашлык; в) П/ф натуральные мелкокусковые бескостные: шашлычок; г) П/ф натуральные порционные бескостные: филе; филе; д) П/ф натуральные панированные: котлета по-киевски, шницель по-столичному; е) П/ф натуральные фаршированные: зразы фаршированные; окорочка фаршированные; рулет с ветчиной и сыром, рулет с сыром и чесноком, рулет с грибами, ж) П/ф рубленые: фарш; з) П/ф рубленые формованные: биточки, кнели, котлета, котлета «Студенческая», котлета «Праздничная» 

Сроки годности: а) Мясо птицы охлажд.- тушек-не более 5 суток, частей тушек – не более 2 суток с даты выработки  при температуре хранения от 0 до +2 град.С включительно; другие п/ф охлажденные при температуре хранения 4+2 град.С – по СанПиН 2.3.2.1324 (п.7,8,9) б) П/ф заморож – тушки кур, цыплят и их части)-при Т хран. не выше минус 12 град.С:  тушек в потреб. таре – не более 8 мес., в групп. упак. -не более 4 мес., части тушек, порционных, рубленых- не более 1 мес. с даты выраб.; при Т хран. не выше минус 18 град.С:  тушек в потреб. таре – не более 12 мес., в групп. упаковке-не более 8 мес., частей тушек- не более 3 мес. с даты выраб.; при Т хран. не выше минус 25 град.С:  - тушек в потреб. таре – не более 14 месяцев, в групповой упаковке-не более 11 месяцев с даты выработки Экспертное закл. ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ  (8500 руб.)

	8.3 ТУ 9730-029-61144405-07 «ОВОЩИ СВЕЖИЕ ОЧИЩЕННЫЕ. П/Ф» Картофель цельный очищенный (сульфитированный); Свекла цельная очищенная; Капуста очищенная; Морковь цельная очищенная; Лук репчатый цельный очищенный Изменение №1 (2008)-дополнительно введена капуста белокочанная и краснокочанная ШИНКОВАННАЯ  (фасовка по 200-500 г);   ИЗМЕНЕНИЕ № 2 (2009) - дополнительно введен картофель очищенный цельный и нарезанный (несульфитированный), упакованный под вакуумом. ИЗМЕНЕНИЕ № 3 (июль,2011) - дополнительно введены лук очищенный, морковь очищ., свекла очищ., упакованные под вакуумом ИЗМЕНЕНИЕ № 4 (декабрь,2012) - дополнительно введены требования к п/ф овощам очищенным для детского питания, ИЗМЕНЕНИЕ № 5 (июлю,2013)-дополнительно введены чеснок, баклажаны, перец, введены дополнительно к цельным нарезанные морковь, лук. Сроки годности продукции по ТУ: картофель  очищ. сульфитир – 48 час, картофель очищ.  несульфитир. под вакуумом-120 час,  лук, морковь, свекла очищ– 24 час,  лук, морковь, свекла очищ. под вакуумом-120 час, капуста очищ.-12 час  С/э закл, Письма-согласования на ИТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП - рег.ЦСМ  (8800 руб.)

	8.4 ТУ 9110-009-61144405-05  «ТЕСТО. ПОЛУФАБРИКАТЫ» Тесто дрожжевое, тесто дрожжевое сдобное, тесто дрожжевое слоеное, тесто пресное (бездрожжевое), тесто для пельменей и мантов, тесто пресное сдобное, тесто пресное слоеное, тесто песочное. Тесто охлажденное, Тесто замороженное С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ С ИТУ №1 (2013) Сроки годн-тесто охл-9-72 час, тесто заморож-до 60 сут (6500 руб.)

	8.5  ТУ 9214-019-61144405-07 «П/Ф МЯСНЫЕ»  Фарш из говядины, из свинины,  из баранины, из оленины, фарш «Домашний» (из говядины и свинины),     бифштексы,  котлеты, шницели, биточки, тефтели, фрикадельки  из говядины, свинины, говядины и свинины, баранины, оленины,  гуляш,  мясо для шашлыка, бефстроганов. Сроки годн.: п/ф охл.- 24-48 час, п/ф заморож.-до 1мес .(ИТУ№3,2012) Изменение №1 ( декабрь, 2008) - В ТУ внесены изменения в соответствии с обязательными требованиями ГОСТ Р 52675-2006 «П/ф  мясные и мясосодержащие», Изменение №2 (янв.,2012) :  Расширен ассортимент-введены дополнительно: Полуфабрикаты мясные крупнокусковые бескостные из говядины, свинины, баранины (куски вырезки, тазобедренной, лопаточной частей), голубцы, перец фаршированный, набор суповой, колбаски для жарки Мясо в разрубе (на кости), С/э закл, Письмо-согласование на ИТУ ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	8.6 ТУ 9210-103-61144405-13 «П/Ф МЯСНЫЕ, МЯСОСОДЕРЖАЩИЕ И СУБПРОДУКТЫ» Ассортимент: Вырезка -Филе –Антрекот-Бифштекс натуральный-Лангет-Ромштекс-Говядина духовая или оленина духовая или баранина духовая-Эскалоп-Шницель натуральный-Свинина духовая-Зразы натуральные-Шашлык-Мясо для плова-Люля-кебаб—Позы-Набор для холодца-Рагу-Ребра-Печень-Язык-Сердце-Легкие-Почки-Ноги свиные Срок годн.-до 1 мес., письмо-согл. на ТУ-ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ Сроки годн: п/ф охл.-24-48 час, п/ф заморож-до 1 мес (8900 руб.)

	8.7 ТУ  9214-023-61144405-07 «П/Ф В ТЕСТЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» Ассортимент: П/ф мясные и м/содержащие -Пельмени Уральские, Домашние, Манты, Хинкали, Чебуреки, Самса, Пирожки с мясом, Посикунчики с мясом, Пельмени  мясоовощные (мясокартофельные) «По-мордовски», Пельмени мясоовощные (мясокапустные) «Купеческие», Чебуреки мясокапустные, Чебуреки мясокартофельные, Посикунчики мясоовощные «По-мордовски», Посикунчики мясоовощные «Купеческие», Пирожки мясоовощные «По-мордовски», Пирожки мясоовощные «Купеческие», Самса мясоовощная «По-мордовски»,    -Самса мясоовощная «Купеческая», П/ф из мяса птицы: Пельмени, Самса, Посикунчики, Пирожки, Чебуреки Срок годн.-до 1 мес.,С/э закл, письмо-согл. на ИТУФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8000 руб.)

	8.8 ТУ 9160-020-61144405-07 «П/Ф В ТЕСТЕ. ВАРЕНИКИ» Вареники замороженные с картофелем; В.с картофелем и грибами; В. с капустой; В.  с яблоками. ИЗМЕНЕНИЕ №1 (март, 2012) : Введены дополнительно: -В. с  творогом            В. с  творогом и ягодами, В. с вишней, ,В. с сыром,В. с редькой, В. капустные с салом Срок годн.-до 1 мес. С/э закл, письмо-согл. на ИТУ №1 ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.»КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб)

	8.9 ТУ 9260-098-61144405-12 «П/Ф В ТЕСТЕ РЫБНЫЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» ПЕЛЬМЕНИ РЫБНЫЕ «Домашние», пельмени рыбные «Нежные» Срок годн.-до 1 мес., Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8800 руб.)

	8.10 ТУ 9160-102-61144405-13 «ПОЛУФАБРИКАТЫ В ТЕСТЕ ЗАМОРОЖЕННЫЕ» (ПЕЛЬМЕНИ С ОВОЩНЫМИ, ФРУКТОВЫМИ, ТВОРОЖНЫМИ И СЫРНЫМИ НАЧИНКАМИ) Ассортимент: -Пельмени с картофелем, П. с картофелем и салом, П. с картофелем и грибами, П. с грибами, -П. с капустой, П. капустные с салом, П. с яблоками, П. с ягодами, П. с творогом, П. с творогом и ягодами, П. с сыром, П. с редькой Срок годн.-до 1 мес., Письмо-согл. ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8800 руб.)

	8.11 ТУ 9210-120-61144405-15 «ПОЛУФАБРИКАТЫ ИЗ МЯСА КРОЛИКОВ И СУБПРОДУКТЫ КРОЛИКОВ» Ассортимент: тушка 1 и 2 категории; половина тушки задняя; половина тушки передняя; кролик-гриль, к. маринованный; лопатка;грудка;окорочка (ножки);бедро;филе паниров.;котлета натуральная паниров.;бефстроганов;поджарка;гуляш;шашлык;рагу;фарш;фарш подомашнему;голубцы и голубцы ленивые;котлеты, шницели, биточки (с добавлением хлеба),бифштекс натуральный рубленый; филе;котлета натуральная;бифштекс натуральный шницель натуральный;котлеты натуральные рубленые;котлеты, биточки, шницели;котлеты подомашнему;фрикадельки;зразы рубленые;тефтели;люля-кебаб;колбаски для жарки, купаты, 2 Субпродукты:головы; языки;печень; сердце; почки; легкое; желудки; селезенка; уши; лапки; хвосты  Зарегистрированы Центром стандарт. и метрологии КЛП – прилагается (9500 руб.)

	9. Д Р У Г И Е   П Р О Д У К Т Ы:

	9.1 ТУ  9169-073-61144405-10 «ГОРЧИЦА ПИЩЕВАЯ ГОТОВАЯ» Ассортимент: Горчица пищевая готовая «Русская» Срок годности - 45 суток при температуре хранения от 0 до +10 град.С.  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.2 ТУ 9700-028-61144405-07 «СЕМЕНА ПОДСОЛНЕЧНИКА, ТЫКВЫ И ОРЕХИ ФАСОВАННЫЕ» (с Изменением №1, 2011г.) Семена подсолнечника (очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные)  -Семена тыквы очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные)  -Семена мака сушеные; -Ядро ореха грецкого сушеное несоленое -Ядро миндаля соленое, несоленое, жареное, сушеное -Ядро ореха фундук сушеное несоленое -Ядро ореха кешью соленое, несоленое, жареное, сушеное -Ядро ореха кокосового сушеное измельченное -Арахис очищенный, неочищенный, соленый, несоленый, жареный, сушеный  -Орехи фисташковые сушеные соленые, очищенные, неочищенные -Орехи кедровые  очищенные, неочищенные, соленые, несоленые, жареные, сушеные   Все виды продукции фасованы в потребительскую упаковку, срок годности- 6 мес. С/э закл на ТУ, Письмо-согласование ИТУ №1 ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», 2011; КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.3 ТУ 9196-016-61144405-07 «ПОПКОРН»  а) Попкорн - зерна кукурузы воздушные - сладкий, включая попкорн с различными вкусоароматическими добавками (кондитерские смеси, ароматизаторы и др.) б) Попкорн соленый  С/э закл, КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб) 

	9.4 ТУ 9719-063-61144405-09 «ЗЕРНО КУКУРУЗЫ ФАСОВАННОЕ» (зерно кукурузы лопающейся, фасованное для изготовления потребителем попкорна в домашних условиях в микроволновой печи). Ассортимент: зерно кукурузы лопающейся белой и желтой фасованное . Ср.годности-6 мес. С/э закл, КЛП-рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	9.5 ТУ 9129-049-61144405-08 «ВАТА САХАРНАЯ» Ассортимент: Сахарная вата. Реализация продукции потребителю - из аппарата по производству ваты сахарной в неупакованном виде на палочках (конусах из бумаги) или в пакетах в месте изготовления - или  в торговую сеть (вакуумная упаковка) – срок годности - 1 мес. (по ИТУ №1,2011) С/э закл, Письмо-согласование ИТУ №1, КЛП – рег.ЦСМ  (8000 руб.)

	9.6 ТУ  9129-027-61144405-07 «КОНФЕТЫ МЯГКИЕ «СУДЖУК  АРМЯНСКИЙ НА ФРУКТОВОЙ ОСНОВЕ» Ассортимент: Конфеты мягкие «Суджук армянский на фруктовой основе» - конфеты длиной от 20 см, диаметром 2-3 см с неравномерно бугристой поверхностью, сформированные орехами, покрытыми массой из уваренного виноградного сока с пряностями  Срок годн.-до 1 мес. С/э закл, КЛП – рег.ЦСМ (8000 руб.)

	9.7 ТУ  9129-089-61144405-11 «ИЗДЕЛИЯ САХАРИСТЫЕ ВОСТОЧНЫЕ ТИПА МЯГКИХ КОНФЕТ» Ассортимент: чуч-хела, сливочное полено, колбаска сливочная, кос-халва, ойла, нуга, щербет, рахат-лукум, бадам-нохут, алвахази, алы, козинаки, орехи в сахаре, арахис в сахаре Письмо-согласование ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии», КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.8 ТУ 9164-083-61144405-11 «фрукты и ягоды сушеные, смеси фруктовые, фруктово-ягодные и фруктово-ореховые сушеные фасованные»   Ассортимент: Фрукты, ягоды , смеси  сушеные в сахарном сиропе (цукаты) или без сахара: вишня сушеная; клубника сушеная; клюква сушеная; яблоки сушеные; ананасы сушеные;         бананы сушеные; киви сушеные; папайя сушеная; груша сушеная; манго сушеное;     кокос сушеный; айва сушеная; персики сушеные; инжир сушеный; кумкват сушеный; гуава сушеная; маракуйя сушеная; джекфрут сушеный; карамбола сушеная (старфрут) помело сушеное; черника сушеная; ежевика сушеная; малина сушеная; рябина красная сушеная; ирга сушеная; рябина черноплодная сушеная; смородина черная сушеная; черешня сушеная; смесь фруктовая, фруктово-ягодная   смесь фруктовая «Тропическая», смесь фруктово-ягодная «Тропическая», смесь фруктово-ореховая  Срок годн.-не более 12 месяцев. Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии»,  КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.) 

	9.9 ТУ 9196-091-61144405-11 «ИЗДЕЛИЯ ЗЕРНОВЫЕ ВОЗДУШНЫЕ» Ассортимент: изделия воздушные кукурузные и из другого зерна- палочки,  столбики, шарики, звездочки, колечки, полуколечки, зерна воздушные и другие, ВСЕ-В ШОКОЛАДНОЙ ГЛАЗУРИ. Для изготовления используются изделия зерновые производства поставщиков, покрываются глазурью в аппарате для глазирования, реализуются в различных видах упаковки массой от - от 20 до 5000 г. Рентабельный и вкусный продукт, ПОЛЬЗУЮЩИЙСЯ УСТОЙЧИВЫМ СПРОСОМ ПОКУПАТЕЛЕЙ. Срок годн.-до 4 мес.,Письмо-согласование ФБУЗ «Центр гиг. и эпидемиол.» КЛП - рег.ЦСМ (8500 руб.)

	9.10 ТУ 9164-110-61144405-15 «ГРИБЫ СУШЕНЫЕ»    Ассортимент:   грибы  сушеные трубчатые (белые, подосиновики, подберезовики, маслята, моховики, козляки), смесь гр. суш. трубч.  резаных, грибы  сушеные пластинчатые (вешенки, шампиньоны, лисички и опята осенние),смесь грибов  сушеных пластинчатых Срок годн.-до 12 мес.,  Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта- КЛП прилагается.(9500 руб.)

	9.11 ТУ 9166-113-61144405-15 «ЧИПСЫ КАРТОФЕЛЬНЫЕ» Ассортимент: чипсы картофельные, вырабатываемые из полуфабрикатов-пеллетов (крекеров) крахмальных картофельных производства поставщиков и из картофеля свежего. Изготовитель имеет право дополнять наименования продукции именами собственными, фантазийными наименованиями. Срок годн.-до 6 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии Росстандарта - КЛП прилагается. (9500 руб.)

	9.12 ТУ 9128-112-61144405-15 «изделия кондитерские пастильные» Ассортимент: зефир, зефир ванильный, зефир в шоколаде Срок годности при t 18+/-3 град.С–1 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (9500 руб.)  

	9.13 ТУ 9121-119-61144405-15 «КАРАМЕЛЬ ФИГУРНАЯ» Ассортимент: карамель фигурная леденцовая (включая карамель на палочке-петушки, рыбки и др., карамель с различными начинками Срок годности при t 18+/-3 град.С–до 6 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8000 руб.)  

	9.14 СТО 61144405-004-2015 «НАБОРЫ ПОДАРОЧНЫЕ» Ассортимент: наборы кондитерских изделий промышленного производства (конфет, печенья, шоколада и др.) в индивидуальной потребительской упаковке с сопутствующими товарами для подарков-в подарочной упаковке  Срок годности при t 18+/-3 град.С–до 4 мес. Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8500 руб.)  

	9.15 СТО 61144405-006-2015 «П/ф и кулинарные изделия из творога» Ассортимент: -Вареники ленивые-Вареники с твор.-Запеканка из твор.-Запеканка из твор.  (п/ф)-Сырники-Сырники  (п/ф)-Лапшевник с твор.-Пудинг из твор.-Творог с фрукт.-Творог с молоком-Творог со смет. и сахаром Зарегистрированы Центром стандарт.и метрологии - КЛП прилагается. (8500 руб.) 


     10. Сборники  документов:
10.1  Электронный справочник кондитера «Технологии и рецептуры мучных кондитерских изделий» - на CD-компакт-диске для компьютера. Содержание:  1) Производственные рецептуры изделий, выпускаемых по ГОСТам: печенье, крекеры, галеты, коврижки, пряники, П/ф для изделий 2) Техинструкции по производству указанных изделий и их полуфабрикатов, а также вафель, тортов и пирожных, кексов. - Все рецептуры и технологии имеют ссылки на источники 3) Материалы по методике расчета пищевой и энергетической ценности мучных кондитерских и кулинарных изделий  4) Санитарные нормы и правила, другие документы.  Источники: Отраслевые сборники рецептур мучных конд. изделий., Рецептуры и технологические инструкции, утв. ВНИИКП, Госагропромом, 1986-1992 г;Методические рекомендации, пособия для кондитеров и специалистов общественного питания, , другие документы  Цена-2000  руб
10.2 Сборник документов «Химический состав и энергетическая ценность продуктов питания» (книга).
  Содержание: (1)  ПОЛНЫЕ ТЕКСТЫ действующих справочных таблиц химического состава пищевых продуктов (в ред. таблиц 1987 г.., кн.1), метод. материалы Цена - 420 руб.

10.3 Справочник «ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ БЛЮД» (на CD-компакт-диске для компьютера): А) Справочные таблицы пищевой и энергетической ценности готовых блюд, мучных кулинарных и мучных кондитерских  изделий (содержание в блюдах и изделиях Б,Ж,У,ККАЛ), выпускаемых по отраслевым Сборникам технологических нормативов-рецептур блюд МИНИСТЕРСТВА ТОРГОВЛИ РФ (Издание М:«Хлебпродинформ»,1996,1997,2000 /под ред. В.Т.Лапшиной и др.);  И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ    Цена - 750 руб.

10.4 Сборник «Хлебобулочные изделия (рецептуры, технологические инструкции, санитарные правила)»-книга (1) (1)  Действующие отраслевые рецептуры на традиционные и диетические хлебобулочные изделия, выпускаемые по ГОСТам (более 300 рецептур), техинструкции по производству (2) извлечения из методических документов, И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ     Цена-400 руб.
10.5 Сборник   «Пищевые концентраты сладких блюд» - методические материалы-книга  Сборник содержит: (2) Извлечения из отраслевых технологических документов-рецептуры, техинструкции по производству концентратов-киселей, муссов и т.п. с добавлением плодово-ягодных экстрактов И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ     Цена-250 руб.

10.6 Сборник   «Макаронные изделия» - методические материалы - книга Сборник содержит: технологические документы  включая  тех. инструкции и рецептуры на традиционные макар. изд., изд.с повышенной пищевой ценностью и быстрого приготовления, И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ     Цена-350 руб
 10.7 Электронный информационный материал на CD-компакт-диске «Перечень государственных стандартов (ГОСТов) Подготовка технических документов». Необходим для грамотной подготовки технических документов на любой вид пищевой продукции   Информ. материал на компакт-диске для компьютера. Содержит № и полное наименование всех ГОСТов  . Загрузка в текстовый редактор WORD. Поиск ГОСТа - средствами редактора по ключевым словам, номеру ГОСТа. + Содержит полный текст ГОСТ Р 51740-2001 «Технические условия на пищевые продукты. Общие треб-я к разработке и оформлению», Метод указаний МЗ РФ МУК 2.3.2.971-00 «Порядок сан. - эпидем-ой экспертизы технич-х документов на пищевые продукты» Для технологов предприятий. Цена-1000 руб.
10.8 Сборник документов «Лечебное, профилактическое и рациональное питание» / Под ред. проф., д.м.н. В.Г.Новоселова. - Пермь, 2009 (книга).  МР 2.3.1.2432-08 «Нормы физиол. потребн. в пищевых                                                        веществах   и  энергии  для  разл. групп  насел. РФ»; О сост. забол-ти, обусл. дефицитом микронутриентов /Письмо РПН  от 12.11.2008; Пост. Прав-ва РФ от 22.11.2000  №883  «Об орг. и проведении мониторинга кач-ва, безопасн. пищ. прод. и здор. насел.»; СанПиН 2.1.3.1375-03 Гиг. треб. к размещ....эксплуат. больниц, роддомов и др. леч. стационаров; Пр. МЗ РФ от 5 августа 2003 г. № 330 (леч. пит. в ЛПУ); Письмо МЗиСР РФ от 07.04.2004 № 2510/2877-04-32 «О примен. Пр. МЗ РФ №330»; Метод. письмо МЗиСР РФ от 23.12.2004 «Способ опред. пищ. статуса больных и м-ды  его коррекции»; И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ     Цена -  500  руб.

10.9 Методические материалы на CD-компакт-диске для компьютера «ОРГАНИЗАЦИЯ ЛЕЧЕБНОГО ПИТАНИЯ В ЛПУ, САНАТОРНО-КУРОРТНОМ УЧРЕЖДЕНИИ»  (Действующие документы) Содержание ПРИКАЗ МЗ РФ от 21.06.2013 № 395н "Об утверждении норм лечебного питания", Приказ МЗ России от 5 августа 2003 г. N 330 «О мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях Российской Федерации», СанПиН 2.1.3.2630-10 Сан-эпид. треб. к организациям, осущ. мед. деятельность,  И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ       Файлы документов в pdf-формате Цена - 350 руб.
10.10 Методические материалы на CD-компакт-диске для компьютера «организациЯ  питания детей в дошкольных учреждениях, школах»  Содержание: * Нормы физиол. потребностей...2008;  *СанПиН 2.4.1.3049-13 Дошкольные организации* СанПиН школы,2008  * Указания по сохранению витаминной активности блюд… * Нормы замены белоксодержащих прод-в на соевые белковые продукты для пит. орг. колл. людей * Реком. по витаминиз. питания детей * И ДРУГИЕ ДОКУМЕНТЫ Файлы документов в pdf-формате Цена  -  350  руб.
11 ВИТА-ТЕСТ-1 –– автоматизированное рабочее место врача/консультанта - Система компьютерной диагностики профиля риска витаминно-минеральной недостаточности - программный продукт для ЭВМ (©проф.Новоселов В.Г.,2001) – ОПИСАНИЕ, демофайлы, заключения-НА САЙТЕ  www.vitanovo.net (Поставка - на CD-компакт-диске для компьютера, прилагается руководство пользователя на бумаге, лицензионный договор) –Цена комплекта ВИТА-ТЕСТ-1 – 10 000 руб.

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
БЫСТРЫЙ  ВЫБОР  И ОФОРМЛЕНИЕ ЗАКАЗА – ЧЕРЕЗ НАШ ИНТЕРНЕТ-МАГАЗИН www.vitanovo.org
САЙТ: www.vitanovo.net  Принимается оплата c Вашей VISA, MASTERCARD, др. формы оплаты 
 ИЛИ 

ОТПРАВИТЬ ЗАЯВКУ -  на сайте www.vitanovo.net , e-mail: vnov2001@mail.ru, по тел.: 89082462012,  89124995064, по почте: 614000, г.Пермь, аб.ящ. 97 Новоселову Владимиру Геннадьевичу; 

В ЗАЯВКЕ УКАЗАТЬ:  «Просим  направить счет для оплаты:  (А) состав заказа   (Б) полное наименование Изготовителя продукции/Заказчика с указанием ФИО директора,  (В) почтовый адрес с индексом, Ваш телефон с кодом населенного пункта, мобильный тел. для связи, адрес электронной почты.»  Порядок  получения  заказа:  а)  производится  предоплата безналичным перечислением стоимости заказа на банковский расчетный счет  НА ОСНОВАНИИ СЧЕТА, направляемого Заказчику в день подачи заявкипо факсу, e-mail.б)  Заказ отправляется  - почтой, заказной бандеролью не позднее 3 дней с даты  поступления оплаты за заказ.  К заказу прилагается подлинник  договора поставки,  счета-фактуры,  накладной.  При поступлении заказа в Ваше почтовое отделение к Вам придет извещение, по которому Вы получите заказ на почте 






PAGE  
6

